
MOLENAARSBROOD 
DONKER

227649
Multi-inzetbaar  

(gebruik als tafelbrood, 
club sandwich of als tosti)

3 dagen vers 
na afbakken

Stompe vorm dus 
weinig snijverlies

Rustiek uiterlijk

Bron van vezels



BE +32 (0)52 31 59 00

NL +31 (0)416 560 088

info@pastridor.com

www.pastridor.com

Gratis proeven en advies?

Ontdek het recept op 
pastridor.com

Recepten

NLBE

VOEDINGSWAARDEN  
& INGREDIËNTEN PER 100G 

Ontdek de meest recente informatie over dit product op pastridor.com  
via de qr-code. Of neem voor specifieke vragen contact met ons op. 

227649

800 g 28 cm

4x2 32x 9 (m)

± 60’

Deels voorgebakken

± -10’ 170-190°C

V E G A N

 > 3

%  V E Z EL
S

MOLENAARSBROOD DONKER
Het donkere molenaarsbrood is geliefd bij velen. Dit grote brood 
is gebakken in een steenoven, heeft een krokante korst en is 
verrijkt met pitten en zaden. Dit donkere brood is enorm  
veelzijdig: gebruik het molenaarsbrood als belegde boterham, 
als croque, als club sandwich, of als decoratief tapasbrood.  
Ook perfect als tafelbrood of buffetbrood.


