GOLDEN ROOMBOTER-
CROISSANT RECHT

223162
!\' .- /"1';
o ‘ 23% roomboter
W /
Geperfectioneerde __ 5 "ﬁf.f'.w
luchtige én : 322
knapperige laagjes v & \

Topscore op smaak
in consumenten
onderzoek

PASTRIDOR

SIMPLY GOOD.



GOLDEN ROOMBOTER-
CROISSANT RECHT

Onze liefde voor croissants kent een nieuw

hoogtepunt: de Golden Croissant. Om de perfecte
honingraatstructuur te krijgen, hebben we de
deegdriehoek langer en dunner gemaakt. Hierdoor
ontstaat er bij het uitrollen minder spanning op de laagjes
deeg en boter en blijven deze mooi intact. De croissant
wordt daardoor super krokant en luchtig. En in combinatie
met 23% boter is dat 100% verwennerij!

m INGREDIENTEN

60g Golden Roomboter-Croissant Recht: TARWEbloem,

boter (MELK), water, suiker, gist, TARWEg|uten, zout,
¥2x26 & 80x B12(m) meelverbeteraar (E300), enzyme, El. Decoratie: El.
&H:300 D +19° E170-190°C
Kan sporen bevatten van: hazelnoten, amandelen.
Klaar om af te bakken
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VOEDINGSWAARDE PER100G

Koolhydraten: 37g
Vet: 20g
Voedingsvezels: 16¢g
Energie (kcal): 351 keal
Energie (kJ): 1468 kJ
Eiwit: 62¢g
Verzadigd vet: 13g
Zout: 0.83g
Suiker: 68¢g

BE +32 (0) 52 3159 00
NL +31(0)416 560 088

info@pastridor.com
www.pastridor.com

PASTRIDOR

SIMPLY GOOD.




