PLUS FRANS
STOKBROOD WIT

223282

Ultradunne
223285 korst

In 5-7 min
afgebakken

Lekker breed

PASTRIDOR

SIMPLY GOOD.



PLUS FRANS

STOKBROOD WIT -
Ons bekende, premium Franse stokbrood "__-.i
maar dan aangepast aan de wensen van e/

nu. In slechts 5 tot 7 minuten afbakken. &

Efficiént en energiezuinig. /:/"{--"-’U,/" i

INGREDIENTEN

Plus Frans stokbrood wit: TARWEbloem, water, gist, gejodeerd
165g ©m27cm

zout, TARWEgluten, TARWEmoutmeel, meelverbeteraar (E300).
C4a0x & 32x B12(m)
Kan sporen bevatten van: melk, ei, sesamzaad.
%0 O x5-70170-190°C

Deels voorgebakken

VOEDINGSWAARDE PER 100G

57CM
310g == 57cm Koolhydraten: 51g
©20x & 32x B12(m) Vet: 10g
Voedingsvezels: 2.3g
$:0 D +57170-190°C Energie (kcal): 253 keal
Deels voorgebakken E.ne‘rtgle (kJ): 105884kJ
iwit: A4g
Verzadigd vet: 01g
Zout: l4g
Suiker: 15¢g

BE +32 (0) 52 3159 00

W NL +31(0)416 560 088
info@pastridor.com
Ontdek het recept op www.pastridor.com
myfoodspot.eu
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