PLUS PICCOLO
BRU I N Enkel kort afbakken voor
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Glanzende ultra-
dunne korst
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" Handzaam
formaat
3x sneller klaar dan een
tranditionele piccolo
PASTRIDOR

SIMPLY GOOD.



PLUS PICCOLO BRUIN

Pastridor PLUS piccolo’s: tijdloze klassiekers in handzaam formaat, aangepast aan de wensen van nu. Met
ultrakorte afbaktijden bak je deze piccolo’s 3x sneller af dan traditionele piccolo’s. Efficiént en energiezuining!
De bruine PLUS piccolo’s hebben de perfecte balans tussen knapperigheid en zachtheid dankzij de glanzende,
ultradunne korst en mals kruim. Met 5% vezels een multi-inzetbare aanvulling op je menu.

PLUS PICCOLO PLUS PICCOLO
BRUIN BRUIN
17 CM 22 CM
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Ontdek de meest recente
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Volledig voorgebakken. Kort Volledig voorgebakken. Kort contact met ons op.
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Gratis proeven en advies?
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@ info@pastridor.com

@ www.pastridor.com

Ontdek het recept op
myfoodspot.eu
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