
Krokante korst en een 
spekkige kruim die lang 

vers blijft

Volle, rijke smaak 
dankzij roggedesem

Verrijkt met getoaste zaden 
in het deeg en als topping

Steenovengebakken 
met rustiek uiterlijk

RUSTIEK BROOD MEERZADEN 
227049

Minder waste en 
snijverlies door  

afgeronde zijkanten



BE +32 (0)52 31 59 00

NL +31 (0)416 560 088

info@pastridor.com

www.pastridor.com

Gratis proeven en advies?

VOEDINGSWAARDEN  
& INGREDIËNTEN PER 100G 

Ontdek de meest recente informatie over dit product op pastridor.com  
via de qr-code. Of neem voor specifieke vragen contact met ons op. 

V E G A N

227049

600 g 27 cm

8x 48x 12 (m)

± 60’

Deels voorgebakken

RUSTIEK BROOD MEERZADEN
De Pastridor Rustiek Brood Meerzaden is steenovengebakken 
en verrijkt met getoaste zaden, wat zorgt voor een knapperige 
bite, extra vezels en een rijke, volle smaak dankzij de 
roggedesem. Met een krokante korst en spekkige kruim die 
langer vers blijft, is dit rustieke brood perfect voor ontbijt,  
lunch of als toevoeging aan een broodmandje.

± -10’ 180-200°C
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Ontdek het recept op 
pastridor.com
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