
Steenoven gebakken 
voor luchtig deeg en 

krokante korst

Lange rijstijd en
clean label   

PINSA ROMANA SANDWICH
230225

Makkelijk te beleggen 
en voorgesneden 

Ideaal voor 
high speed ovens

Laag in gluten 



BE +32 (0)52 31 59 00

NL +31 (0)416 560 088

info@pastridor.com

www.pastridor.com

Gratis proeven en advies?

VOEDINGSWAARDEN  
& INGREDIËNTEN PER 100G 

Ontdek de meest recente informatie over dit product op pastridor.com via de 
qr-code. Of neem voor specifieke vragen contact met ons op. 

230225 

De Pastri-
dor Sandwich Baguette combineert het 

klassieke Belgische sandwichrecept met een handig baguettefor-
maat. Het kruim is brioche-achtig: zacht, luchtig en lichtzoet, waardoor het broodje 

veelzijdig inzetbaar is. Dankzij het stevige kruim blijft de baguette ook bij warme, sauzige gerech-
ten perfect intact, ideaal voor take-away.

In de keuken is de Sandwich Baguette snel en eenvoudig in gebruik. Voorgesneden en enkel te ontdooien, direct klaar voor ser-
vice – koud, kort gegrild of in de highspeedoven.

De baguette is perfect voor broodjeszaken, petrol, catering en on-the-go concepten waar snelheid en smaak centraal staan.

PINSA ROMANA SANDWICH
100% plantaardig flatbread, gemaakt volgens een uniek, traditioneel 
recept met biga en zuurdesem en enkel natuurlijke ingrediënten. 
Gebakken in de steenoven voor een krokant en luchtig resultaat. De 
Pinsa Romana Sandwich is lager in calorieën, gluten, zout en vet dan 
een pizza en is al voorgesneden. Ideaal om te serveren als sandwich. 
Enkel opwarmen en eindeloos te beleggen met verschillende 
ingrediënten. Warm, koud, hartig of zoet. 

Klaar om af te bakken 
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125 g 18x14 cm

48x 36x 24 (m)

± 15’ ± 5-7’ 220-240°C


