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FOCACCIA ROMANA -
ROZEMARIJN ZEEZOUT S
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100% plantaardige focaccia, gemaakt volgens een uniek, traditioneel iy B :
recept met biga en zuurdesem en met een heerlijke touch van
zeezout en rozemarijn. Gebakken in de steenoven voor een krokant
en luchtig resultaat. De Focaccia Romana is lager in calorieén, gluten
en zout en minder vet dan een pizza. Enkel opwarmen en eindeloos
te beleggen met verschillende ingrediénten.
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Klaar om af te bakken

Gratis proeven en advies?

e BE +32 (0)52 3159 00
e NL +31(0)416 560 088
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www.pastridor.com
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