MOLENAARSBROOD
MEERGRANEN

3 dagen
vers na
afbakken

Voor toasten
niet nodig om
af te bakken

_ Weinig
“ .. snijverlies

PASTRIDOR

SIMPLY GOOD.



MOLENAARSBROOD
MEERGRANEN

Gebruik het meergranen Molenaarsbrood
als aanvulling op onze witte versie.
Net zo veelzijdig en iets gezonder.

23600001 INGREDIENTEN

TARWEbloem, water, volkoren TARWEbloem, ROGGEbloem,
800g rm 28 cm zonnebloempitten, TARWEgluten, gist, TARWEmoutmeel,
GERSTmoutbloem, SESAMZAAD, ROGGEzuurdesem,

©ax2 H32x B9(m) . . "
pompoenpitten, gejodeerd zout, rijstbloem,acerola poeder,

:180° O £10° CJ200°C lijnzaad, gierst, HAVERgrutten, koolzaadolie, maisgries,
Deels voorgebakken meelverbeteraar (E300), enzyme.

@ @ @ @ @ Kan sporen bevatten van melk.

VOEDINGSWAARDE PER100G

Koolhydraten: 45¢g
Vet: 44
Voedingsvezels: 45¢g
Energie (kcal): 275 keal
Energie (kJ): 163 kJ
Eiwit: 12g
Verzadigd vet: 06¢g
Zout: 1g
Suiker: 13 g

BE +32 (0) 52 3159 00

W NL +31(0)416 560 088
info@pastridor.com
Ontdek het recept op www.pastridor.com
myfoodspot.eu
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