BRIOCHE
HAMBURGER BUN

Lichtzoete,
smeuige brioche

Ook perfect
voor take-away

Mooie glanzende @

S PASTRIDOR

SIMPLY GOOD.



BRIOCHE HAMBURGER BUN

De Brioche Hamburger Bun is een lichtzoet,
smeuig hamburgerbroodje dat gemaakt

is met suiker, eieren en boter. Hierdoor is
hij perfect te combineren met zowel zoet
als hartig beleg. Voor jou in de keuken is hij
ook fijn: je hoeft de bun enkel te ontdooien
en hij is ook alvast voorgesneden.
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Klaar om te serveren | Kort
opwarmen | Voorgesneden

VOEDINGSWAARDE PER100G

Koolhydraten: 56¢g
Vet: 38¢g
Voedingsvezels: 22¢g
Energie (kcal): 279 keal
Energie (kJ): 182 kJ
Eiwit: Mg
Verzadigd vet: O04¢g
Zout: 04¢g
Suiker:

INGREDIENTEN

TARWEbloem, water, boter (MELK), gist, suiker,
MELKpoeder, zout, koolzaadolie, gefermenteerde
TARWEbloem,conserveermiddel (E282), plantaardig
eiwit (rijst, aardappelen, TARWE, erwt), zonnebloemolie,
emulgator (E471, E472¢), enzyme (alpha-amylase,
protease), dextrose (TARWE), maltodextrine

(TARWE), zetmeel (boon, TARWE, aardappelen, rijst),
meelverbeteraar (E300).

Kan sporen bevatten van: soja en sesamzaad.
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