CHILI

MBURGER BUN

Bereid met
zuurdesem

Topbihg van
paprika en
- .‘i chlllkrwden




CHILIHAMBURGER BUN

De Chili Hamburger is erg aantrekkelijk dankzij
de watersplit en topping van paprika en
chilikruiden. Ideaal om een lekkere

lichtpittige gourmet hamburger mee te
creéren. Voor jou in de keuken ook fijn om mee
te werken: de bun hoeft enkel ontdooid te
worden en is alvast voorgesneden.

24460000 INGREDIENTEN

TARWEbloem, water, suiker, gist, maisgrut, specerijen (chili
89g @ 12,5cm (1%), rode paprika, basilicum), koolzaadolie, zout,
TARWEgluten, emulgatoren: E472e, E471; meelverbeteraar:

22 dh7x 812
X x B12(m) E300, conserveermiddel: E282.
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o

Kan sporen van: SESAMzaad, soja en melk bevatten.

VOEDINGSWAARDE PER100G
Koolhydraten: 48¢g
Vet: 1.6g
Voedingsvezels: 23g
Energie (kcal): 243 kcal
Energie (kJ): 1030 kJ
Eiwit: 10g
Verzadigd vet: 06¢g
Zout: 1.5¢g
Suiker: 68¢g
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PASTRIDOR

SIMPLY GOOD.




