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SESAM HAMBURGER BUN

Een luxe upgrade van het ‘gewone’ hamburger-

broodje met sesamzaadjes, dat is deze Pastridor
Sesam Hamburger Bun! Hij is gebakken in de
steenoven en bereid met desem. Dat maakt

het een zeer smakelijke bun! Hij is toegankelijk
voor vele smaakcombinaties. Ook voor de
keuken is hij fijn: je hoeft hem enkel te ontdooien
voor gebruik en ook is ie alvast voorgesneden!

Geschikt voor vegetariérs en veganisten.
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VOEDINGSWAARDE PER100G

Koolhydraten: 47g
Vet: 59¢g
Voedingsvezels: 31g
Energie (kcal): 283 kcal
Energie (kJ): 192 kJ
Eiwit: 88¢g
Verzadigd vet: 09¢g
Zout: 12¢g
Suiker: 2g

INGREDIENTEN

TARWEbloem, water, durum TARWEbloem, SESAMZAAD
(3,5%), ROGGEbloem (3,0%), HAVERvIokken (2,6%),
koolzaadolie, gefermenteerde TARWEbloem, gejodeerd
zout, suiker, gist, emulgator (E471), TARWEmoutmeel, zout,
meelverbeteraar (E300), GERSTmoutbloem,
TARWEzetmeel, dextrine.

Kan sporen bevatten van: melk.
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SIMPLY GOOD.




