
Croustillante  
à l’extérieur, onctueuse  

et douce à l’intérieur

PREMIUM COUQUE 
SUISSE RONDE

21030004

Fourrée au pudding à la 
vanille, recette unique à la 

vanille de Madagascar

Délicieuse avec le café ou au 
buffet du petit-déjeuner

Avec des raisins secs  
imbibés pour plus de saveur 

et un goût moelleux



Pâte: farine de BLÉ, beurre (LAIT) (14,5%), eau, levure, sucre, 
gluten de BLE,  LAIT écrémé en poudre, sel, LACTOSE, agent 
de traitement de la farine (E300), OEUF. Fourrage: crème 
pâtissière (26,7%) (eau, sucre, fécule de pomme de terre 
modifié (E1414), OEUF, LAIT entier en poudre, lactosérum 
en poudre (LAIT), poudre d'OEUF entier, arôme naturel de 
vanille avec d'autres arômes naturels, colorant (E160aiii), 
extrait de vanille), raisin (7,6%). Décoration: OEUF. Peut 
contenir des traces de: noisettes, amandes, soja.

Contient: lait, oeuf, céréales contenant de gluten (le blé). 
Peut contenir des traces de: soja, noisettes, amandes.

PREMIUM COUQUE   
SUISSE RONDE
La Premium Couque Suisse Ronde, fourrée 
au pudding à la vanille et garnie de raisins 
secs, est un vrai classique. Elle est fabriquée 
avec du beurre, ce qui la rend délicieusement 
onctueuse. Savoureuse sur un buffet,  
avec du café ou comme collation sucrée !
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 105 g   Ø 10 cm

36x 80x 12 (m)

 ± 30’ ± 21’  170-180°C

Prêt à cuire

Glucides:    38 g
Graisse:   13 g
Fibres:   1.4 g
Énergie (kcal):   292 kcal
Énergie (kJ):   1224 kJ
Protéine:   5.5 g
Graisses saturées: 8.3 g
Sel:    0.5 g
Sucre:  15 g

VALEUR NUTRITIVE PAR 100G

INGRÉDIENTS
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