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BAGUETTE PLUS FITNESS

La Baguette PLUS Fitness de Pastridor est une baguette savoureuse a la crolte croustillante et a la mie légére
et moelleuse. Riche en fibres, avec 20% de farine compléte et une garniture de graines, la Baguette PLUS
Fitness est une baguette trés saine. Moment de pointe et pas de pain cuit en stock ? No problemo ! Faites
cuire les Baguettes PLUS Fitness en 6 a 9 minutes a 170-190°C et vous aurez du pain fraichement cuit en un
rien de temps. Aucune décongélation n’est nécessaire.
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VALEURS NUTRITIONNELLES ET INGREDIENTS POUR 100G

Découvrez les derniéres informations surces produits sur myfoodspot.eu via le code QR.

Ou contactez-nous pour des questions spécifiques.

Découvrez la recette
sur Myfoodspot.eu
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