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COUQUE CHERISE-AMANDE

Découvrez le luxe de la viennoiserie danoise classique
avec la Couque Cerise-Amande de Pastridor. Cette
viennoiserie artisanale se compose de 24 couches de
pate feuilletée croustillante, fourrée de cerises juteuses
et de morceaux d’amandes, le tout couronné d’une
garniture croustillante de flocons d’amandes. La garniture
est composée de vrais morceaux de fruits, pour une
expérience gustative authentique. De plus, c’est possible
de faire cuire directement a la sortie du congélateur en 18
minutes seulement Idéale a tout moment de la journée :
au petit-déjeuner, avec le café, comme dessert ou comme
snack a déguster sur le pouce. La Couque Cerise-Amande
de Pastridor offre une sensation gustative unique et est
également un régal pour les yeux grace a son aspect
attrayant.
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