
Polyvalent

La qualité de la 
boulangerie danoise avec 

un minimum d’efforts

24 couches de 
pâte croustillantes 
et un intérieur aéré

COUQUE CHERISE-AMANDE
226961

Instagrammable



226961

102 g 12,8 cm

48x 96x 12 (m)

± 0’

TOAST-
BROOD PREMIUM WIT 20+2 SNEET-

JES

COUQUE CHERISE-AMANDE

Découvrez le luxe de la viennoiserie danoise classique 
avec la Couque Cerise-Amande de Pastridor. Cette 
viennoiserie artisanale se compose de 24 couches de 
pâte feuilletée croustillante, fourrée de cerises juteuses 
et de morceaux d’amandes, le tout couronné d’une 
garniture croustillante de flocons d’amandes. La garniture 
est composée de vrais morceaux de fruits, pour une 
expérience gustative authentique. De plus, c’est possible 
de faire cuire directement à la sortie du congélateur en 18 
minutes seulement Idéale à tout moment de la journée : 
au petit-déjeuner, avec le café, comme dessert ou comme 
snack à déguster sur le pouce. La Couque Cerise-Amande 
de Pastridor offre une sensation gustative unique et est 
également un régal pour les yeux grâce à son aspect 
attrayant.

± 18’ 190 °C

Prêt à cuire / 

Garniture incluse

VALEURS NUTRITIONNELLES  
ET INGRÉDIENTS POUR 100G

Découvrez les dernières informations sur ce produit sur pastridor.com/fr-be. Ou 
contactez-nous pour des questions spécifiques.

+32 (0)52 31 59 00 

info@pastridor.com  

www.pastridor.com

Conseils et dégustation 
gratuits?


