
PINSA ROMANA FOLDED
230226 

Cuisson au four à pierre 
pour une pâte légère et 
une croûte croustillante

Long temps de levage 
et clean label

Facile à garnir et 
prédécoupé

Idéal pour les fours  
à grande vitesse

Faible teneur  
en gluten



230226

De Pastri-
dor Sandwich Baguette combineert het 

klassieke Belgische sandwichrecept met een handig baguettefor-
maat. Het kruim is brioche-achtig: zacht, luchtig en lichtzoet, waardoor het broodje 

veelzijdig inzetbaar is. Dankzij het stevige kruim blijft de baguette ook bij warme, sauzige gerech-
ten perfect intact, ideaal voor take-away.

In de keuken is de Sandwich Baguette snel en eenvoudig in gebruik. Voorgesneden en enkel te ontdooien, direct klaar voor ser-
vice – koud, kort gegrild of in de highspeedoven.

De baguette is perfect voor broodjeszaken, petrol, catering en on-the-go concepten waar snelheid en smaak centraal staan.

PINSA ROMANA FOLDED
Pinsa 100% végétale, préparée selon une recette traditionnelle 
unique à base de biga et de levain. Cuite dans un four à pierre pour 
un résultat croustillant et aéré. La Pinsa Romana pliée contient 
moins de calories, de gluten, de sel et de matières grasses qu’une 
pizza. Il suffit de la réchauffer et de la garnir à l’infini avec différents 
ingrédients.

Prêt à cuire
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VALEURS NUTRITIONNELLES 
ET INGRÉDIENTS POUR 100G

Découvrez les dernières informations sur ce produit sur pastridor.com 
via le code QR. Ou contactez-nous pour des questions spécifiques.

32 (0)52 31 59 00

info@pastridor.com

www.pastridor.com

Conseils et dégustation 
gratuits?

110 g 15,5x10 cm

50x 36x 24 (m)

± 30’ ± 6-8’ 220-240°C


