Idéal pour les fours

. Y .
a grande vitesse

Cuisson au four a pierre
pour une pate legere et
une crolte croustillante

PASTRIDOR

SIMPLY GOOD.




FOCACCIAROMANA

ROMARIN SEL DE MER Tt N
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Focaccia 100% végétale, préparée selon une recette traditionnelle iy B :
unique a base de biga et de levain, avec une délicieuse touche de sel
marin et de romarin. Cuite dans un four en pierre pour un résultat
croustillant et aéré. La Focaccia Romana est moins calorique, moins
riche en gluten et en sel et moins grasse qu’une pizza. Il suffit de la
réchauffer et de la garnir a I'infini avec les ingrédients de votre choix.

VALEURS NUTRITIONNELLES
ET INGREDIENTS POUR 100G

Découvrez les derniéres informations sur ce produit sur pastridor.com

B 105g rm 14x11cm . . f i
via le code QR. Ou contactez-nous pour des questions spécifiques.
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Prét a cuire

Conseils et dégustation
gratuits?

O 32(0)52315900

@ info@pastridor.com
@ www.pastridor.com
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