
Préparé avec  
du levain

HAMBURGER BUN SÉSAME

Cuit au four  
à pierre

Accessible, parfait  
pour de nombreuses 

combinaisons de goûts

25760000
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HAMBURGER BUN SÉSAME
Un upgrade luxueux du pain à hamburger ‘ordinaire’ avec 
des graines de sésame, voilà ce qu’est ce Hamburger Bun 
Sésame ! Il est cuit dans un four en pierre et préparé avec 
du levain. Cela en fait un bun particulièrement savoureux 
! Il se prête idéalement à de nombreuses combinaisons 
de saveurs. Il est également parfait en cuisine : déjà 
prédécoupé, il suffit de le décongeler avant de l’utiliser.

 100 g Ø 13 cm

6x12 88x 12 (m)

 ± 60’

Prêt à servir  | Échauffez-vous 
brièvement | Prédécoupé
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Farine de FROMENT, eau, farine de BLE dur, GRAINES DE 
SESAME (3,5%), farine de SEIGLE, flocons d'AVOINE, huile 
de colza, farine fermentée de BLE, sel iodé, sucre, levure, 
émulsifiant (E471), farine de BLE malté, sel, agent de 
traitement de la farine (E300), farine d'ORGE malté, amidon 
de BLE, dextrine. Contient: graines de sésame, gluten. 

Peut contenir des traces de: lait, noix.

Glucides:    47 g
Graisse:   5.9 g
Fibres:   3.1 g
Énergie (kcal):   283 kcal
Énergie (kJ):   1192 kJ
Protéine:   8.8 g
Graisses saturées: 0.9 g
Sel:    1.2 g
Sucre:   2 g

VALEUR NUTRITIVE PAR 100G

INGRÉDIENTS
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Découvrez la recette sur 
myfoodspot.eu.


