SKYR HAMBURGER BUN

Garniture de graines et
de flocons d’avoine

Enrichi de nutriments
Skyr pour une mie

Acombiner avec de tendre
nombreuses saveurs

PASTRIDOR

SIMPLY GOOD.



SKYR HAMBURGER BUN

Le Pastridor Hamburger Bun Skyr est

riche en... Skyr ! ll s’agit d’un produit laitier
typiquement islandais, connu pour sa teneur
élevée en protéines. Un hamburger bun
savoureux qui se marie avec de multiples
saveurs! Le pain est garni de graines de lin,
de graines de sésame, d'avoine et de flocons
de mais. Déja prédécoupé, il suffit de le

décongeler. Convient aux régimes végétariens.

B100g @ 13cm
©30x f52x B12(m)
%+ 60’

Prét a servir | Réchauffer
brievement | Prédécoupé
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VALEUR NUTRITIVE PAR 100G

Glucides: 46¢g
Graisse: 47¢g
Fibres: 34¢g
Energie (kcal): 271 keal
Energie (kJ): 1145 kJ
Protéine: 95¢g
Graisses saturées: 0.7g
Sel: 12g
Sucre: 2g

INGREDIENTS

Farine de froment, eau, Skyr (lait) (8,5%) (lait écrémé,
bactéries lactiques, présure), flocons d'avoine, semoule

de ble, huile de colza, graines de lin, grainesdesésame, sel
iodé, levain de froment séché (farine fermentée de blé, sel),
semoule de mais, sucre, levure, farine de seigle, émulsifiant
(E471), sel, amidon de blé, farine de blé malté, dextrine,
extrait de malt d'orge, agent de traitement de la farine
(E300), farine d'orge malté.

Contient: céréales, lait, sésame.
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Découvrez la recette sur
myfoodspot.eu.
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