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Recette traditionnelle 
sans additifs

Brioche légèrement 
sucrée et onctueuse

Aspect  
traditionnel  

et brillant

PREMIUM BRIOCHE 
HAMBURGER BUN



26840001

Farine de BLÉ, eau, levure, sucre, jaune d'OEUF (2,4%), OEUF 
(2,4%), beurre (LAIT) (1,3%), sel iodé, gluten de BLE, farine de 
BLE malté, agent de traitement de la farine (E300). 
Décoration: OEUF (1,7%), jaune d'OEUF (1,7%). 
Contient: lait, oeuf, gluten, céréales contenant de gluten (le 
blé), levure. 

Peut contenir des traces de: graines de sésame.

PREMIUM BRIOCHE  
HAMBURGER BUN
Le Premium Hamburger Bun Brioche est un pain à 
burger légèrement sucré et onctueux, fabriqué avec  
du sucre, des œufs et du beurre. Il est enduit d’œuf 
pour une belle brillance. Il se combine parfaitement 
avec des garnitures sucrées ou salées. Et il est 
également très pratique en cuisine : déjà prédécoupé, 
il suffit de le décongeler avant de l’utiliser.

 75 g Ø 11 cm

2x15 52x 12 (m)

 ± 60’

Prêt à servir | Échauffez-vous 
brièvement | Prédécoupé
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INGRÉDIENTS

Glucides:  		  54 g
Graisse: 		  3.5 g
Fibres: 		  2.7 g
Énergie (kcal): 		  287 kcal
Énergie (kJ): 		  1200 kJ
Protéine: 		  8.9 g
Graisses saturées:	 1.7 g
Sel: 			   1.1 g
Sucre: 		  5 g

VALEUR NUTRITIVE PAR 100G
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Découvrez la recette sur 
myfoodspot.eu.


